VORSPEISEN

Carpaccio ,,Classico*
Handgeklopftes Carpaccio vom Weiderind mit Truffelcreme, Rucola,
Kirschtomaten und Parmesan
14

Mediterraner Couscous Salat
mit mariniertem Fenchel,
Aioli und Rucola
11

Gegrilltes Doradenfilet
auf Mediterranem lauwarmen Couscous mit
Minzjoghurt
14

Brotkorb
gerostetes Baguette mit Landschinken und Oliven
7,5

Salatchen
Blattsalate mit Gurken, Kresse und Croutons in Hausdressing
7,5

Lauwarmer Garnelencocktail
In Knoblauchdl gebratene Garnelen auf Eisbergsalat mit Cocktailsauce und
Kirschtomaten
14

SUPPEN

Pfifferlings Cremesuppe
mit Speckcroutons und Baguette
10

Tomatencremesuppe ,,al forno*
Cremesuppe von ,,Dittrichs Nierswalder Tomaten“
im Ofen Geschmort mit Rostbrot
9



HAUPTSPEISEN

Pfeffersteak ,,Steak au poivre*

gegrilltes Steak auf Pfeffersauce mit Parmesan-Pommes und Truffelmayonnaise
Argentinisches Rinderfilet 37 €
Argentinisches Rumpsteak 33 €

Roastbeef vom Grill mit Apfel-Senfkruste
gegrilltes Roastbeef gratiniert mit Apfel-Senfkruste
an Burgunderjus mit Potpourrivon jungen Erbsen, grinen Bohnen
und Wurzelgemuse dazu gebackenen Krauterkartoffelchen
34

Fang des Tages
Fisch nach Angebotslage
in Pastiscremesauce mit Blattspinat
dazu Safran-Risotto mit Parmesan
30

Gegrillte Kikok Maishahnchenbrust
auf Parmesancreme und gegrillter Paprika
dazu gebackenen Krauterkartoffelchen mit Aioli
27

Pasta in Waldpilzcremesauce
Orecchiette in Waldpilzcremesauce
mit gebratenen Krauterseitlingen und Beilagensalat
23

Sudfranzésisches Rinderragout — ,,Gardiane de Boeuf*
Ragout von Rinderbackchen in Rotweinsauce mit Karotten,
Oliven und Orangenzeste dazu Naturreis und Beilagensalat

29

Escalope alacréme
Mehliertes Schnitzel vom Landschwein
in Rahmsauce mit Champignons
und Pommes Frites
25



DESSERTS

sSchokolunder
Mousse au chocolat, Browniestlickchen und Kaffeeeis
in Holunderbeerschaum
11

Creme brilée
an Fruchtkompott und Sorbet
11

Dessertvariation
»Dies und das aus unserem Candyshop*
12

»Eigentlich bin ich voll...
Mini Dessert

4,5

Preise in Euro



