
 UNSER 

 
 

Korrespondierende Weinbegleitung zu den jeweiligen Gängen 21,50 € 
 
 

Teriyaki Lachs 
Zart gegartes Lachsfilet mit Teriyaki Reduktion lackiert 

dazu roter Krautsalat mit Sesam, Wakame und Chilimayo 
Kallfelz Riesling Hochgewächs, Q.b.A trocken 0,1l  5,00€ 

 
 

*** 
 

 Kürbis-Kokoscremesuppe mit Garnelenspieß 
mit leichten Curryaromen dazu Baguette  
Rotling Geiger & Söhne feinherb, Franken 0,1l  5,00€ 

 

***    
 

Zart geschmorte Rinderbäckchen  
in Burgundersauce auf Spitzkohlgemüse und Kartoffel-Steckrübenstampf 

Torrevento PIOTA Primitivo, Apulien-Italien trocken 0,1l  6,50€ 

 
***  

 
 Blueberry-Tiramisu  

Marcarponecreme auf Blaubeerragout 
mit Biscuitbröseln und Blaubeersorbet 

Kallstadter Kobnert Kerner Spätlese, lieblich 0,1l  6,50€ 
 

     3-Gänge (Vorspeise, Hauptgericht, Dessert)  48 € 
4-Gänge    59 € 
 
 
 

Um einen reibungslosen Ablauf zu gewährleisten und Wartezeiten zu vermeiden, 
empfehlen wir das Menü Tischweise zu bestellen.  

Menü des Monats 


